THE STARTER GOURMET

AV PIZZA CROCCANTE COTTA NEL TEGAMIND 2%
7 2

A special cruncy pizza cooked in the pan

ITALIANA 13,00 €
Pomodoro, mozzarella a crudo, crema al basilico
Tomato, raw mozzarella, basil sauce

SAN DANIELE 16,00 €
Stracciatella di burrata, acciughe del Cantabrico,
prosciutto San Daniele Stracciatella cheese, Cantabrian
anchovies, San Daniele ham

MORTAZZA 16,00 €
Burrata, mortadella IGT, granella pistacchio
Burrata cheese, mortadella DOP, pistachio granules

P1¢ZE TRADIZIONALL

MARGHERITA 8,50 €

Pomodoro, mozzarella e Tomato, mozzarella

NAPOLI 9,50 €
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano
Tomato, mozzarella, anchovies, capers, origan

BURRATA D.O.P. 14,00 €
Pomodoro, Burrata, crudo San Daniele
Tomato, Burrata cheese, San Daniele ham

CAPRICCIOSA 12,00 €
Pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, cotto, olive,
capperi, origano e Tomato, mozzarella, artichoke,
mushrooms, ham, olives, capers, origan

4 FORMAGGI 12,00 €
Pomodoro, mozzarella, parmigiano, brie, gorgonzola
Tomato, mozzarella, parmesan, brie, gorgonzola

AUTENTICO GUSTO ITALIANO

The
PIZZA

DALLE 12:30 ALLE 23:00 | FROM 12:30 P.M. TO 11 P.M.

DIAVOLA 12,00 €
Pomodoro, mozz., spianata calabra, peperoni friggitelli
Tomato, mozzarella, spicy salami, friggitelli peppers

PROSCIUTTO E FUNGHI 11,00 €
Pomodoro, mozzarella, cotto, funghi
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms

VEGETARIANA 13,00 €
Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane,
peperoni, friariello e Tomato, mozzarella, zucchini,
aubergine, pepperoni, friariello

CARBONARA 12,00 €
Pomodoro, mozzarella, uovo, pancetta, parmigiano
Tomato, mozzarella, egg, bacon, parmesan

LIVIGNASCA 13,00 €
Pomodoro, mozzarella, bresaola, formaggio grotta,
finferli e Tomato, mozzarella, bresaola, local cheese,
mushrooms

TONNO E CIPOLLE 13,00 €
Pomodoro, mozzarella, filetti di tonno, cipolla
Tomato, mozzarella, tuna filet, onions

‘NDUJA 12,00 €
Pomodoro, mozzarella, ‘nduja, capperi, acciughe,
spianata calabra e Tomato, hot salami, capers, anchovies,
spicy salami

CALZONE FARCITO 12,00 €

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi

Tomato, mozzarella, ham, mushrooms

MARINARA 7,00 €
Pomodoro, aglio, origano e Tomato, garlic, origan

LUCIFERO 13,00 €
Pomodoro, gorgonzola, spianata, olive, acciughe,
tabasco, paprica dolce e Tomato, gorgonzola, spicy
salami, olives, anchovies, tabasco, paprika

IL RISTORANTE E LA PIZZERIA LAVORANO SEPARATAMENTE, | PIATTI POTREBBERO ESSERE SERVITI IN MOMENTI DIVERSI

MARCOS 13,00 €
Pomodoro, gorgonzola, salsiccia di Angus, finferli
Tomato, gorgonzola, Angus sausage, mushrooms

ORIGINAL ITALIAN TASTE

P1ZZE BIANCHE

GAMBERO BELLO 15,00 €
Mozz., pomodorini, gamberetti, rucolina, salsa basilico
Mozz., cherry tomatoes, shrimp tail, rocket salad, basil sauce

CALABRESE 12,00 €
Mozzarella, spianata calabra, ricotta salata,

pomodori secchi e Mozzarella, spicy salami,

salty ricotta cheese, dried tomatos

SALMONE 14,00 €
Mozzarella, formaggio spalmabile, salmone, rucola
Mozzarella, soft cheese, smoked salmon, rocket salad
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GARLIC PIZZA BREAD 6,00 €

Traditional sandwich
pUEEl pUELlE E from Puglia region
made of pizza dough

CAPRESE 8,00 €
Mozzarella, pomodorini, basilico, origano
Mozzarella, fresh tomatoes, basil, origano

LIVIGNASCA 9,00 €

Bresaola, mozzarella, formaggio grotta, rucola
Bresaola, mozzarella, local cheese, rocket salad

GOLOSA 8,00 €
Prosciutto cotto , mozzarella, rucola e pomodorini
e Ham, mozzarella, rocket salad, fresh tomatoes

COPERTO - COVER CHARGE 2,50 €

Le nostre Pizze vengono prodotte
con farine Petra di altissima qualita
con una lenta lievitazione naturale a 72 ore
per una pizza pil leggera e digeribile.

Our Pizzas are produced
with high quality Petra flour

with a slow natural leavening of 72 hours
for a lighter and digestible pizza.

Pomodoro S.Marzano
S.Marzano tomatoes

Mozzarella Fiordilatte DOP
Typical Mozzarella cheese

‘,2 Basilico fresco
@ Fresh Basil leaf

=——_> Acciughe del cantabrico
z@: Cantabrian Anchovies

A Qliva ’;‘aggiasca.
Typical Ligurian Olive
Olio extra-vergine
Extra virgin Olive

Cappero di pantelleria
Pantelleria Caper

EIE—EE] Farine Petra
Petra flour
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INFO E PRENOTAZIONI (+39) 0342 970820

THE RESTAURANT AND THE PIZZERIA WORK SEPARATELY, THE DISHES COULD BE SERVED AT DIFFERENT TIMES



